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ストロベリースイーツが食べ放題のデザートブッフェ

オリエンタルホテル広島（所在地：広島県広島市中区田中町6-10　総支配人：荒木潤一）では、2010年

3月20日（土）から2010年3月28日（日）まで、1Fレストラン＆バーニューヨークカフェにて、ストロベリー

デザートブッフェ「100％ STRAWBERRY in new york cafe」（大人 2,200円・小学生 1,700円・幼児 

840円/税・サービス料込）を開催いたします。

当ホテルパティシエ・岡シェフオリジナルのストロベリースイーツを、ブッフェ形式でお楽しみいただける

1日60名様限定のスペシャルフェア。甘くみずみずしいイチゴ“あまおう”をたっぷり使った「あまおうの苺

さっくりタルト」や、イチゴ風味のホワイトチョコとヴィスキュイジョコンド（アーモンド生地）を何層にも重ねた

「苺のオペラ」、ふわふわの食感とイチゴの甘酸っぱい香りが口の中で広がる今年初登場の「苺のギモーヴ」

をはじめ、ロールケーキ、ムース、マカロン、モンブラン、シフォンケーキなど、昨年より5種類増えた20種

類のスイーツが並びます。たくさんの種類を召し上がっていただけるよう甘さは控えめ。イチゴミルクシェ

イクやスパークリングカクテルなど、イチゴのおいしさをそのまま生かしたドリンクもご用意いたします。

春の訪れを感じる色鮮やかなストロベリースイーツを心ゆくまでご堪能いただけるフェアです。

100% STRAWBERRY in  new york cafe

■時　　間： 15：00～16：30

■M E N U ： “あまおう”の苺さっくりタルト/苺のオペラ/苺のギモーヴ

苺のモンブラン/ベリーのシフォン/苺のホワイトショコラ

しっとり生地の苺ロール/とろける苺ムース/苺のマカロン

苺のカラフルコンポート/苺のショートケーキ　など20種類

オリエンタルホテル広島　セールス＆マーケティング部　空 まり子

TEL:082-240-9462 (直）　FAX:082-240-9460　　E-mail:mariko.sora@oriental-hiroshima.com

本リリースに関するお問合せ先

※画像のデータをお送りいたします。上記電話番号またはメールアドレスまでご連絡ください。

※1日60名様限定

福岡で5店舗を展開する「vis a vis」でオープニングに関わったのち、2006年、オリエンタルホテル広島

オープニングのためペストリーシェフとして来広、現在に至る。

ホテルパティシエ　岡　重宏　Shigehiro OKA

ご予約・お問い合わせは レストラン＆バー ニューヨークカフェ

TEL. 082-240-5567（直）

■料　　金： 大人

小学生

幼児（4歳～6歳） （税・サービス料込/3歳以下無料）

2,200円

1,700円

　 840円

1Fレストラン＆バー　ニューヨークカフェ■場　　所：


